
ENTREPRISE 

Notre catalogue comprenant nos
propositions de produits pour vos
cadeaux de fin d’année, pour remercier
vos clients, collaborateurs, ou pour
promouvoir votre entreprise. 
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À PROPOS DE NOUS 
Chaque création est le fruit d’un savoir-
faire artisanal, avec une attention portée
à chaque détail. Nous transformons ces
ingrédients nobles en œuvres
gourmandes, pour offrir à nos clients une
véritable expérience gustative, où le
plaisir du chocolat rencontre l’excellence
des produits.

Une boutique / atelier de 130m2 au cœur de l’avenue Grammont à Tours. Pour
nous, il était primordial de créer un lieu où notre clientèle et l’équipe peuvent
se rencontrer.
La spontanéité et le plaisir du contact humain, ainsi que le partage de notre
savoir-faire font partie des moteurs de notre chocolaterie.
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NOTRE OBJECTIF

SERVICES ENTREPRISES 
Profitez de nos sélections et avantages
exclusifs
CADEAUX D’AFFAIRES 
Offres exclusives et dédiées pour
remercier vos clients et collaborateurs.
PRODUITS SUR-MESURE 
Nous créons votre chocolat avec vos
attentes
Notre mission est simple : transformer
chaque moment en une expérience
mémorable grâce à nos créations
chocolatées. Nous travaillons main dans
la main avec vous pour offrir des
produits sur-mesure et répondre à vos
besoins, que ce soit pour remercier des
clients, motiver des équipes, marquer
des occasions spéciales, pour vos
événements, cadeaux d'affaires ou
points de ventes, faites le choix d'une
expérience gustative inoubliable.
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Simplicité : Une livraison régulière sans
que vous ayez besoin d’y penser,
garantissant une continuité dans les
attentions offertes à vos collaborateurs ou
partenaires. Diversité : Vous pouvez offrir
à vos clients ou employés une variété
constante de produits, ce qui maintient un
effet de surprise et d’enthousiasme.
Amélioration du cadre de travail : Des
chocolats de qualité disponibles en
permanence dans les bureaux
contribueraient au bien-être des
employés.

Remises pour engagements : Vous
pourrez cumuler vos points de
fidélité et ainsi bénéficier de
remises à chaque livraison. 
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VOTRE
ÉVÈNEMENT
Nous proposons un buffet sur-mesure
ou/et animation autour du chocolat et de
la pâtisserie, toutes les quantités peuvent
être modifiées en fonction de vos besoins,
livraison possible.

- Pyramide de macarons
Personnalisation de la pyramide : Logo

décor
chocolat/ fleur

- Fontaine à chocolat
- Chocolat chaud

-Animation dégustation de chocolat
-Animation pâtisserie / chocolaterie

- Pièce artistique :
Nos pièces artistiques en chocolat

sont des
sculpture ou des créations complexes

réalisées
entièrement en chocolat, sur mesure,

selon les
goûts et les souhaits du client. Il peut

s’agir de
sculptures de grande taille, de formes

abstraite
ou de représentation spécifique (logo,

personnage, objet symbolique).
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IMMERSION DANS
NOTRE ATELIER
TEAM-BUILDING
Nous vous proposons de pouvoir
réserver notre atelier pour pouvoir
recevoir votre équipe / vos clients
autour d’un buffet dégustation ainsi
que différents ateliers autour de la
chocolaterie.
Remises:
Pour 2 formules choisies - 10% 
Pour 3 formules choisies - 20%

Explication et dégustation des différentes
origines - 12,48 ht/pers  ~ 30 à 40 min

Explication de l’origine et de la fabrication du cacao,
dégustation de 6 origines différentes avec description du
profil aromatiques des chocolats.

Atelier fabrication tablette - 11,36 ht/pers ~1h
Fabrication d’une tablette de chocolat avec un
chocolatier, personnalisation de la tablette selon les
différents gourmandises proposés ( amandes/noisettes
caramélisés, pistache, Crumble cacao, noix de coco, .... ) 

Atelier Fondants - 14,80ht/pers ~1h
Décoration de votre fondant avec nos différents pralinés
et caramel et décor en chocolat.

Cocktails et buffet sucré et/ou salé -
15,40ht/pers ~ 1h à 1h30

Cocktails ( selon vos préférences), chocolat chaud, mini-
cake, macarons, chocolats, oursons guimauves, plateaux
de mignardise salés



Page 08

NOS PRODUITS
SUR-MESURE

Produits personnalisables
Nos coffrets sont entièrement personnalisables
selon vos préférences.
 Vous pouvez combiner et superposer plusieurs
écrins pour créer un coffret sur-mesure.
 Nous proposons également l’intégration de
votre logo. Fourreaux personnalisés avec votre
logo, disponibles sous 4 semaines après
validation du BAT, à partir de 200 unités (devis
sur-mesure sur demande).

Tablettes de chocolat personnalisées
Création d’un moule unique avec votre logo
: 108,25 € HT (frais de création, facturés une
seule fois).
Le moule est conservé pour vos futures
commandes.
Délai de fabrication et validation du BAT :
environ 3 semaines minimum.
Prix unitaire : 12,19 € HT / tablette de 140 g.



Page 09

ÉCRIN 16 ENROBÉS 
16 bonbons de chocolats, retrouvez l’intégralité de
nos pralinés et ganaches.
13,55 HT

9 demi-sphère , garnies de caramel au beurre salé, confit de
fruit (citron/basilic, menthe/framboise), de ganache au
wisky et miel. 
13,55 HT

Notre tablette à l’effigie de Tours, garnies de
praliné amande/noisette croustillant disponible en
lait et en noir.
12,19 HT

ÉCRIN 9 SPHÈRES

ÉCRIN TABLETTE TOURS

PERLES 
Notre gamme de perles 180g - 11,18 HT:

noisette enrobé de chocolat lait/noir
amande enrobé de gianduja

Les écrins sont empilables en fonction de vos choix. 
1 écrin - 13,55 HT  -  2 écrin - 27,10 HT  
3 écrin - 40,65 HT -  4 écrin - 54,20HT

TARIF DES ÉCRINS DE BONBONS



PÂTE À TARTINER 

Plusieurs parfums disponibles: noisette, amande,
pécan, pistache, cacahuète. 

Pot de 200g - 7,47HT
Pot de 800g - 31,23 HT

Mini- carrée de chocolat noir 70%
NAPOLITAINS

Palets de chocolats façon mendiants
110g  - 10,20 HT  

PALETS FINS 

30g de bonbons de chocolats/perles noisettes.
Moins de 50 mini Box 2,37 HT
Plus de 50 mini Box 2,13 HT
Plus de 100 mini Box 1,90HT

Ballotins Assortiments de Palets Fins, Bonbons de Chocolats
et Perles Noisettes
100g 8,41 HT 
200g 16,82 HT

MINI BOX ET BALLONTINS
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NOS CLIENTS
Ces entreprises nous font déjà confiance pour leurs
besoins professionnels. Rejoignez-les et bénéficiez,
vous aussi, de notre expertise et de solutions adaptées
à vos projets.



CONTACT

06 60 61 82 53
02 46 46 94 41

Pure-artisan-chocolatier.com

82 Avenue Grammont 37000 Tours

Pour toutes demandes d’informations, de devis
n’hésitez pas à nous contacter.

contact@pure-artisan-chocolatier.com

https://www.pure-artisan-chocolatier.com/
mailto:contact@pure-artisan-chocolatier.com
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